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Sehr geehrter Kunde,

wir freuen uns, dass Sie sich flur unsere Rezeptur-
steuerung, der ThorBackPlus Familie, entschieden haben. Die
Rezeptursteuerung ThorBackPlus unterstutzt lhre Produktion,
sichert die Qualitat und macht diese jederzeit reproduzierbar.
Damit wir unser Versprechen der Qualitatssicherung an Sie
halten koénnen, setzen wir nur hochwertige Bauteile ein und
investieren fortlaufend in Weiterentwicklungen.

Diese Anleitung dient dazu, bei Fragen zur Bedienung eine
Antwort zu erhalten. Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch
dieses Benutzerhandbuch durch und bedienen Sie die
Software den Anweisungen entsprechend. Wir Ubernehmen
keine Haftung fir Schaden, die durch einen unsachgemalien
Gebrauch verursacht wurden.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch an einem sicheren Ort
auf, um im Bedarfsfall jederzeit darauf zurlickgreifen zu
konnen.

Firmenanschrift:
W&K-Automation GmbH
Nikolaus-Otto-StralRe 7
24783 Osterronfeld

Tel.: +49 4331 -6964 -0

E-Mail: info@wuk-automation.de

URL: http://www.wuk-automation.de
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1 Funktionen

1.1 Rohstoffe

ii ThorBackPlus Management =)

&h

(1) Rohstoffliste

ThorBackPlus"
N 4 %;ig 4 HOouay 5\ Auf der linken Seite der Startseite ist eine
=== e e 5 Tomaten-Sotie Rohstoffliste zu sehen, in der man die Rohstoff Nr.,

Neme . die Einbringungsart und die Teigausbeute einsehen
lohst.Nr. ohstoff-Name El T. ezep) Name Tomaten-Sole . ¥
— T — kann. AuBerdem sehen Sie, ob ein Rohstoff
2 Restbrot Fluessig 4 . — = ; - -
?1 ¥::::‘gbaden85hoko Biskuit 28 cm ;:'::s:y?cismﬁ_nv il gIeIChzeltlg ein Rezept ISt' Dafur glbt €s an der
05 pacons Techmes—| 0% rechten Seite der Liste ein Kastchen.
200 [Testbackmittel Tischwaage 0% v ————
333 Back2001 Tischwaage 0% v Teigausbeute: 150 %
100 Seheenti =y o — Fiusssia 2 (2) Rohstoff-Eigenschaften
1010 Iserhager Anstellgut 500g getrocknet Oulttverrcl'slofl_T\':: 3 S - s | = . =
Tz Sus G T e e === b e Auf der rechten Seite der Startseite werden die
1020 Joersen e Tachuempe —i00% S - Eigenschaften des ausgewahlten Rohstoffes
1021 Buchweizen Tischwaage 100 %] agermenge: 20000.000 Kg
1055 oot Nopah [ecenge o Mindestmenge 10000 Kg angezeigt und zwar die Grundeinstellungen, die
1024 Oregano Tischwaage 0 %| o . . .
1100 e 105 S Tos b e 28 Beschaffenheit, die Menge und das Gewicht.
2001 Bz:r:ime:rgsrms Tszh:::ZZ 0% Sobindontie 50 Ko
2002 [Zucker Tischwaage 0
2003 Eier Tischwaage 0
2004 |vieizenpuder Tt g 0 (3) Rohstoff erstellen
2005 Kakao wazh:::gz 0 - - - -
3000 Anpedsias Kschan Tacmanss | 0% . ) e Unter diesem Punkt kdnnen Sie einen Rohstoff
2009 [Geschiagene Sahne Tschwaage Hier konnen Sie sehen von wem = :
L L erstellen. Mehr dazu auf der néchsten Seite.
T T 0% der Rohstoff oder das Rezept
100533 |Buchweizengriitze Tischwaage 100 %) . .
100752 [Maisgriel Tischwaage  [100% geandert wurde und wann die 4 Rohstoff 4nd
100834  |Hafergritze Tischwaage 100 %| P
101426 |Ro Vollkschrot 1800 exgr [T\schwaage 100 %) - Anderung Vorgenommen Wurde ( ) : o s o an ern =
e Uber diese Funktion kann ein vorhandener

Rohstoff bearbeitet/verandert werden.

etzte Anderung: 28.10.2013 um 12:59 von SOLUTION-bwegner (5) SUChfu n ktion
e Hier konnen Sie die Suchfunktion nutzen.

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.
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1.2 Rohstoffe erstellen

Assistent zum Anlegen von Rohstoffen

%) Emetoliungen Grunddaten
Grundeinstellungen Name Neuer Rohstoff
Erweiterte Einstellungen Nanemer 0

A Ubersicht Rezept

Beschreibung
Einbringung

Einbringung NichtDef
Mehlart NichtDef
Teigausbeute 0%

Mengen und Gewichte
Mindestmenge  0.000 Kg
Wiegetoleranz Og
Verbrauch 0.000 Kg

GebindegroBe 0.0 Kg

BRohstoff-Assistent =)
Rohstoff-Assistent 1
Assistent zum Anlegen von Rohstoffen
~ | Einstellungen
Erweiterte Einstellungen Rohatofikanrer 0~
~ | Ubersicht Rezept
Lot Beschreibung
&3 Rohstoff-Assistent &
Rohstoff-Assistent
Assistent zum Anlegen von Rohstoffen. 2
~ | Einstellungen
Grundeinstellungen Einbringung
~) Obersicht Mehlart NichtDef =
Dbsraicht Teigausbeute 0l
Mengen und Gewichte
Mindestmenge 0.000 % Ko
Wiegetoleranz 0% g
Gebindegrole 00 *~ Ko
Lagermenge Kg
| Liefermenge 0000 & Kol
&3 Rohstoff-Assistent o
Rohstoff-Assistent 3

(1) Grundeinstellungen

¢ In den Grundeinstellungen kénnen Rohstoffname, Rohstoffnrummer und
die Beschreibung des Rohstoffes bearbeitet werden. Au3erdem kann der
Rohstoff als Rezept konfiguriert werden. Die Rohstoffnummer sollte nicht
doppelt vergeben werden!

(2) Erweiterte Einstellungen

¢ In den erweiterten Einstellungen kénnen die Einbringung, die Menge
und das Gewicht bearbeitet werden. Zu der Einbringung gehoéren die
Einbringungsart, die Mehlsorte und die Teigausbeute. Unter ,Menge*
und ,Gewicht® finden Sie die Mindestmenge, die Wiegetoleranz, die
Gebindegrofie, die Lagermenge und die Liefermenge.

(3) Ubersicht
e In der Ubersicht werden alle Einstellungen auf einem Blick dargestellt.

(4) Speichern
e Hier kdnnen Sie alle Einstellungen speichern.
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1.3 Rezepte

Ei ThorBackPlus Management

ThorBackPlus*
ager

BT T

55 Rezepte in Liste vorhanden.

Letzte Anderung: 23.10.2020 um 07:35 von AWS-TM-B-awsTeigmach

Gesamtgewicht: 8,960

3 —1 4
[—
- e, T—
Name W Varianten des Rezeptes
RezNr. Rezept-Name Backerei Konditorei Rohst{ 1 Nr Name
1 Kaiserbrotchen Brot Keine 1_|lInternorga 2016
2 Kasekuchen Keine | Schnitten 2_|mit Komponente 2
3 Roggenbrotchen Keine _|Keine 3_|kneter1 Kopie
4 Bauernbrétchen Brot Schnitten 4 |kneter1 V4
5 Blatterteig Stucke Brot Schnitten .
5 Snack Backer 10 |Keine Rezeptur | Eigenschaften | Kneten/Teigruhe | Verarbeitungshinweise | Bilder
7 Murbeteig Keine __|Kuchen Rohstoffe des Rezeptes
8 Sonnenjogger Brot Schnitten
i T hnif hstoff Rohstoff P h: n
T o jsemter piraf Pohetolf L Rhetol HIA Einbringung Menge TA Getreide Ronstoffe  gq, Atel 10K9
11 Tortenboden Schoko Biskuit 28 om Keine _|Kuchen v 1100 Backmittel A [Tischwaage [0.500kgl0% [0.0%  [10.0% 0.0 %[0.0 % [1.000 Kg
2 Kirschtorte aws Keine _|Kuchen 2 _[1100_ [Mehl 1050 A [Silo2 5.000 kg[100 %[100.0 % 0.0 % 0.0 %[100.0 %[10.000 Kg|
13 [Jogurt Riegel Brot Schnitten 3_[1000 _ |Wasser A |Fluessig1_[3.000kgl0% [0.0%  [0.0% 0.0 %[0.0% [6.000 Kg
15 Croissant Keine | Schnitten 4 |310007 [Steinspeisesalz [A [Tischwaage [0.160kgl0% [0.0% [3.2% 0.0%[0.0% [0.320Kg
19 [Snack-Vorgaben Brot Schnitten Jod
20 Marnorchen Seson  [Kachen 5 |520101 |DrMoormanns |A [Tischwaage [0.300kg0% [0.0%  [6.0% 0.0%[0.0% [0.600 Kg
21 |Donauwelle helle Masse Keine _ |Kuchen asachBackhets
6 |1 \Wassermenge |A  [NichtDef 0.0 0 0.0 % 0.0 % 0.0 %(0.0 % (0.000 Kg
2 D dunkle Masse Keine | Kuchen S Feitg
23 Muslistangen Brot Schnitten et
25 Messe SEMMEL Brot Schnitten
26 Kurbiskembrotchen Brot Schnitten
28 Mehrkornbrotchen Brot Keine
31 Roggenmischbrot Brot Keine
35 [V/eizenmischbrot Brot Keine
36 Fruhlingsbrot Brot Keine
39 Bergsteiger Brot Keine
42 Kerngesund Brot Keine
44 Bauembrtchen Teig in Teig Keine _|Keine
47 [Zwiebelstangen Brot Keine
49 Dinkelberger Brot Keine
52 [\/eilbrot Brot Keine
53 Baguette Brot Keine
54 Krauterbaguette Brot Keine
58 Maxemer Brot Keine
59 [Amaranth aktiv Brot Keine
60 Hefeteig Brot Schnitten 7
62 Rosinenbrotchen Brot Keine

=Ty

2

Rezeptliste

o Auf der linken Seite ist die Rezeptliste zu
sehen. Dort kann man die zugehdérigen Rezept-
nummern und Rezeptgruppen auf einem Blick
sehen.

(2) Rezepteigenschaften

o Auf der rechten Seite der Startseite werden
die Varianten, die Rezeptur, die Eigenschaften, die
Knetzeiten und Teigruhe, Verarbeitungshinweise
und Bilder zum ausgewahlten Rezept angezeigt. Zu
jedem Rohstoff werden die eingetragenen
Eigenschaften tabellarisch dargestellt.

(3) Rezept erstellen
. Hier konnen Sie ein neues Rezept erstellen.
Mehr dazu auf der folgenden Seite.

(4) Rezept andern
. Hier kdnnen Sie das ausgewahlte Rezept
verandern/bearbeiten.

(5) Rezept kopieren
. Um das Rezept zu kopieren, kdnnen Sie
diese Funktion nutzen.
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1.4 Rezepte erstellen

1.4.1 Varianten

|&J Rezept-Assistent

i

Aktive Variante:
Variante 1

~ Einstellungen
Varianten

Zutaten

Rezeptgruppe
Knetprogramme

Ruhezeiten/Verarbeitung

~ ) Ubersicht
Ubersicht 3

Eigenschaften 2

Rezept-Assistent

{ zum Anlegen von Rezepten

Rezeptname
Rezeptnummer
Rohstoff

\rtikel

Varianten

Nr Name
1_|Variante 1

Beschreibung

RezeptBilder

55 Rezepte in Liste vorhanden.

(1) Grundeinstellungen

o Hier kbnnen Rezeptname und
Rezeptnummer eingestellt werden. Darunter finden
Sie die Option, das Rezept als Rohstoff und/oder
als Artikel abzuspeichern.

(2) Varianten

o Es kénnen mehrere Varianten fir ein Rezept
erstellt werden.

(3) Beschreibung
o Unter diesem Punkt kann die Beschreibung
fur das Rezept eingegeben werden.

(4) Bilder hinzufiigen
o Hier kdnnen Bilder flr das Rezept
hochgeladen, geandert und geléscht werden.
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1.4.2 Zutaten

(1) Auswabhl priufen
- - e Es muss unter ,Varianten* die gewunschte Variante
. Rezept-Assistent = = :
& g Y e 4 ausgewahlt werden, um sie zu bearbeiten.

ive Variante\
Variante 1

A Einstellungen

& Rezept-Assistent —=

g
H

(2) Verfiigbare Rohstoffe
Zuaen 3 - & 2 o Wenn die gewlinschte Variante ausgewahlt ist, konnen

Rohstoffe des Rezeptes \igbare Rohstoffe

Eigenschafien Ne Gy Rohstoff Rohstof A o Numme: Name £B . - - ” .
N N Name 5 ’ [ fommensote [Fuessp? hier die zuvor hinzugefiuigten Rohstoffe ins Rezept
o 1 g ;801 ‘Testbac e :‘\\ . L ga 2 |2 Restbrot Fluessig 4
1 serhager Anstellgut uittierrohstoff_T\/[0.000 kg[0 % 3 [3 [Vort Fl 3 1
o et o e e | eingetragen werden.
0 [2002 [Zucker A Tischwaage 0.000 kg|0 % [Schoko Biskuit 28
9 5 |0 [2003 Ei A T 0.000 kg|0 % cm
Jborsicht 0 Tmo L‘:rr‘l 1050 A [Silo2 0.000 :31 0 %] 5 |60 Hefeteig Tischwaage
Ubersicht 6 (100 Backmittel Tischwaage -
7 [127 [Est Tischy 3) R pt b b t g
[EST  — [Tachwasse ( ezepturbearbeitun
8 |200 Testbackmittel Tischwaage

953 Booa[Tacwosge e Hier ist es mdglich Rohstoffe hinzuzufiigen, Rohstoffe

10/1000 \Wasser Fluessig 1
11]1002 [Scherben Els Fluessig

hoe e aseemer] | €INEF Gruppe zuzuweisen, Kommentare zu erstellen, die

Ansteligut 5009

TV Jasrager —oumra Einbringungsart einzustellen und Rohstoffe zu entfernen.

15[1014 _ [Restbrot Tischwaage = -

1511020 Jooren e _[Tchvanse (4) Rezepturubersicht

e = » Alle Rohstoffeigenschaften werden hier wieder

20|1024 (Oregano Tischwaage .

tabellarisch dargestellt.

13001 [pscmargains [ Tochmesee

242002 [Zucker Tischwaage

252003 Eier Tischwaage - -

e (3) Zusatzinformationen

5 e s e | | Inder unteren Leiste sehen Sie die Teigausbeute und das

| N Zmm— — Gesamtgewicht des Rezeptes

55 Rezepte in Liste vorhanden.
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1.4.3 Rohstoffgruppen und Teig in Teig

Rezept-Assistent

Aktive Variante:

Mit Teig in Teig

(~) Einstellungen
Varianten
Zutaten
Eigenschaften
Rezeptgruppe
Knetprogramme

Ruhezeiten/Verarbeitung

(») Ubersicht

Ubersicht

Assistent zum Anlegen von/”

Rezept-Assistent fiir Roggenbrotchen

L -oier | o e |

Rohstoffe des Rezeptes Verfiigbare Rohstoffe
Rohstoff Rohstoff , . - Rohstoffe Anteil 10Kg A_Numme: Name E
Nesif G} Fhchatofl  Fiohet HA Einbingung Menge TA Getreide 'ooyc Salz S eor.xK{ Qe NNeuech,hstoﬂ NihtDei
1 |1 |150572 | 550 A |Silo1 0.0% 0.0 %29.6 %|2.963 2 Tomaten-Sobe | Fluessig 2
A 4 i 2.0.% [NRACEERAREE Tortenboden Quittierrohstoff.
#2 1012___[3 Stufen Saverteig A [Tischwaage g 0,0 % 0,0 %[18.5 %[1.852 A Schoko Biskuit 28
4 |3 (211858 |Seitz Roggenkruste A~ [Tischwaage [1.000kg[100%[7.4%  [0.0% 0.0%]7.4 % [0.741 Kg cm
5 [4 [520085 |Hefe Fala weiss A [Tischwaage [0.300kgl0% [00% [22% 0.0 %[0.0 % [0.222 Kq| 4 |60 Hefeteig Ti
6 |4 [1000 |wasser A |Fluessig 1 6_1—501@{0% [00% [0.0% 0.0 %[0.0% 14.556_Kg‘ 5 [100 __[Backmittel Tischwaage
6 [127  [TEST Tischwaage
SUEDBACK
7 |200 [Testbackmittel _|Tischwaage
8 (333 |Back2001 Tischwaage
9 [1000 _[wasser Fluessig 1
101002 [Scherben Els __|Fluessig
111010 [Iserhager Quittierrohstoff
|Ansteligut 500g
getrocknet
12[1017  |Iserhager Quittierrohstoff,
|Ansteligut
13[1012 |3 Stufen Tischwaage
Sauerteig
14(1014 Restbrot Tischwaage
15[1020 _|Gersten Grize _|Ti
16[1021 __|Buchweizen Tischwaage
171022 [Sauerkraut Tischwaage
18[1023  |Pizzasauce Tischwaage
Napoli
19[1024__|Oregano Tischwaage
20[1100_[Mehl 1050 Silo2
21[1111__[Karotten Tischwaage
22[2001__|Backmargarine | Tischwaage
23[2002__[Zucker Tischwaage
24]2003 _|Eier Tischwaage
25[2004  |wleizenpuder | Tischwaage
26[2005  |Kakao T
2712006 Racknulver. Tischwaane

Teigausbeute

Gesamtgewicht:

(1) Rohstoffgruppe zuweisen

o Um einem Rohstoff eine Gruppe zuzuweisen, muss
dieser als erstes angewahlt werden. Danach kann uUber
den Rohstoffgruppe-Button eine Gruppe ausgewahlt
werden. Diese Option kann genutzt werden, um zum
Beispiel Arbeitsschritte besser zu visualisieren oder die
Teig in Teig-Funktion zu nutzen.

(2) Teigin Teig

o Sobald ein Rohstoff, der als Rezept abgespeichert
wurde, dem Rezept hinzugefugt wird und er einer nicht
verwendeten Rohstoffgruppe zugeordnet ist, kann die
Teig in Teig-Funktion genutzt werden.



Teigausbeute

'emperaturen und Teigerwarmung

Mehlanteil aber Vorteige: maximale Temperatur: 00 °C
Versauerung: Teig Solltemperatur: 00 C

Anteil Weizen: minimale Temperatur: 00 °C
Anteil Roggen:

rmunq: 70.0 C
Zugabe von Eis erlaubt:
Festtemperatur Wasser (1):

Festtemperatur Wasser (2

Festtemperatur Wasser (3):

Weiter | “Speichern ‘Abbrechen




Rezept-Assistent fiir Bauernbrétchen

Assistent zum Anlegen von Rezepten.

A Backerei A Konditorei

keine keine

Backer Gruppe 1 Kondi Gruppe 1

Backer Gruppe 2 Kondr Gruppe 2

Backer Gruppe 3 Kond: Gruppe 3

Backer Gruppe & RKond: Gruppe 4

Backer Gruppe 5 Kondr Gruppe 5

Backer Gruppe 6 Kondr Gruppe 6

Backer Gruppe 7 Kondr Gruppe 7

Backer Gruppe 8 Kondr Gruppe 8

Zuruck

I

‘Werter
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1.4.6 Knetprogramme

77} Rezept-Assistent = oliEN
- : = - \
= Rezept-Assistent fiir Bauernbrétchen
il Assistent zum Anlegen von Rezepten. 1
Aktive Variante: Programme
Kneler 1+3 —— "
(~) Einstellungen W
Varianten ﬁ
Zutaten 2
Programmschritte
Eigenschaften E"‘ —
Rezeptgruppe W "
Knetprogramme
Ruhezeiten/Verarbeitung E— 3
Programmschritt
(») Ubersicht ~ ~ ~ . ~
& (~) Betriebsart ~) Knetdaver ~) Knetrichtung ~) Knetpause
Ubersicht |
Programmzuordnung
[ A Kneter Linie 1
Kneter 1 Diosna Kneter 2 Kemper Kneter 3 Virtuell neter Kneter 5 Kneter 6
Kein Programm Kein Programm Kein Programm Kein Programm Kein Programm
Kneter 7 Kneter 8
Kein Programm + ||/ Kein Programm
A Kneter Linie 2
Kneter 1 Diosna Kneter 2 Kemper Kneter 3 Virtuell Kneter 4 neter 5 neter
Kein Programm Kein Programm Kein Programm Kein Programm
Kneter 7 Kneter 8
Kein Programm + ||/ Kein Programm
(oo | wieier | "Spechem | "Aobechen |

(1) Knet-Programme

o Hier kdnnen verschiedene Knetprogramme erstellt und
bearbeitet werden. Unter ,Hinzufigen“ kdnnen Sie die
Programme erstellen. Wie Sie die Programmschritte einfigen
finden Sie unter (13) und (14).

(2) Knet-Programmschritte

o Hier kdnnen Sie dem Knetprogramm
Programmabschnitte hinzufiigen. Jeder Programmschritt kann
unter ,Programmschritt” (14) konfiguriert werden. Wenn alles
eingestellt wurde, kénnen Sie den Schritt hier Gber
,2Hinzufigen“ dem ausgewahlten Knetprogramm hinzuftigen.

(3) Programmschritt

. Die verschiedenen Programmschritte kdnnen hier erstellt
werden. Es kdnnen Betriebsart, Knetdauer, Knetrichtung und
Knetpause eingestellt werden.

(4) Programmzuordnung

. Die erstellten Knetprogramme kénnen hier den Knetern
zugeordnet werden. Verwenden Sie dazu die ausklappbare
Liste (Dropdownmen).

12
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1.4.7 Ruhezeiten/Verarbeitung

[ Rezept-Assistent

Rezept-Assistent

%
ﬁ Assistent zum Anlegen von Rezepten.

Aktive Variante: Teigruhe
Variante 1

Teigruhe: [ 00: 00 | Stunden  Wahlen Sie eine Teigruheanzeige: | 0 Alle
maximale Teigruhe: | 00 : 00 | Stunden

minimale Teigruhe: | 00 : 00 | Stunden

Ubersicht Ballengare
Ballengare: | 00 : 00 | Stunden
maximale Ballengare: [ 00 : 00 | Stunden

minimale Ballengare: | 00 : 00 | Stunden

Beschreibung

55 Rezepte in Liste vorhanden.

(1) Teigruhe

o Unter ,Teigruhe® kdnnen Sie die gewlnschte, die
minimale und die maximale Teigruhe flr das Rezept festlegen.
Darlber hinaus haben Sie die Mdglichkeit, eine
Teigruheanzeige zu wahlen (falls vorhanden).

(2) Ballengare

o Die Ballengare dient hier einer zweiten Teigruhe. Hier
kénnen Sie auch die gewinschte, die minimale und die
maximale Zeit festlegen.

(3) Beschreibung

o Hier konnen Sie eine Beschreibung des Rezeptes
eintragen und/oder Anmerkung fir den Teigmacher
hinterlassen.

13



Nr. Rohstoff Rohstoff
Nummer Name

H/A Einbringung Menge TA

1000 [wa
Knetprogramme 310007 | Stemsoemlz Jod |A_[Tischwaage |
520101 [Dr Moormanns Frisch-Backhefe A ]

Ruhezeiten/Verarbeitung

(~) Ubersicht
Ubersicht

Rohstoffe
auf Getreide

Anteil 10Kg
Salz GME  GME
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1.5 Artikel

24 ThorBackPlus Management =) -&@
Thor “Plusi DODGCEE )
— it ] s el

-~ |

Art. Nr Artikelname

1 Tortenboden Schoko Biskuit 28 cm
12 Mirbteig Férmchen
22 Messesemmel

23 Messetangen

40 Marmor hell

41 Marmor dunkel

44 Donauwelle dunkel
45 Donauwelle hell
501 Mohnbrétchen

502 |Sesambrotchen
503 Sudbackkrosser

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.

Name: Marmor hell
Nummer: 40

Beschreibung:

[ oo

Rezept-Name: Marmorkuchen

Rezept-Nummer: 20

Rezept-Beschreibung:

‘ A Verarbeitungsangaben

Gewicht 1,000 Kg
Anzahl. 3
Wiegetoleranz 59

Letzte Anderung: 13.09.2015 um 14:39 von KS-Vostro-Administra

(1) Artikelliste

o Auf der linken Seite kann man die Artikelliste
sehen. Sie zeigt alle Artikel mit dazugehdrigen
Nummern.

(2) Artikel-Eigenschaften

. Auf der rechten Seite sind allgemeine
Angaben, Rezeptangaben und
Verarbeitungsangaben auf einen Blick sichtbar.

(3) Artikel erstellen
° Unter diesem Punkt konnen Sie einen Artikel
erstellen. Mehr dazu auf der nachsten Seite.

(4) Artikel @ndern
. Uber diese Funktion kénnen Sie einen
Artikel bearbeiten bzw. andern.

15 ——



Artikel-Assistent flir

Assistent zum Anlegen von Artikeln

Weiter | | “Speichern Abbrechen




780
"

Artikel-Assistent fur

Assistent zum Anlegen von Artikeln

Lebku

0S|I
0S|
erz.
uSS:
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Osterbrot
Rosinenbrotchen 1 Presse
Rosinenbrotchen 1 Presse
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Artikel-Assistent fur

Assistent zum Anlegen von Artikeln
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Assistent zum Anlegen von Artikeln
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1.7 Backplane

uirrhhmaacgmmge:;m 3 =lek== (1) Backplanliste
ore’ us . . - =
3 128 4 5 S| w7 e Aufder linken Seite kdnnen Sie alle
m—.--udha e 4 1 Messebackplan 2 | Backplane mit den dazugehdérigen Informationen
Name = Nr | Bez(| Menge Einheit RezNr. RezName  V.Nr V.Name AtNummer ArtName  Stars sehen. Angegeben sind Nr., Linie, Name und
1 | Kaise| 850 Kg 1 Kaiserbrotchen |1 Internorga 2016 |0 00:00:00
T resnzis 2o ) FC RN 1~ =3 S (1) mmerar | | Erstellungsdatum.
T T [Montag 14.09.2015 12:14.03 4 [Mam[10 Stk [20 Marmorkuchen |1 |Variante 1 41 Marmor dunkel | 00:00:00
12 1 Dienstag 14.09.2015 12:15:02
2 1 [Sonderbackplan iba2015 14.09.2015 12:15:32
3 1 |Montag Intemorga 13.03.2016 16.15.07 (2) Backplan
9999911 [Stationsplan - Linie 1 22.10.2020 10:30:03
e Auf der rechten Seite ist der eigentliche
Backplan zu sehen. Dort werden alle Rezepte mit

Infos zur Menge, Startzeit usw. tabellarisch
dargestellt.

(3) Backplan erstellen
e Hier kdnnen Sie Backplane erstellen. Mehr
dazu auf der folgenden Seite.

(4) Backplan @ndern
e Hier kdnnen Sie einen bestehenden
Backplan andern bzw. bearbeiten.

(5) Backplan kopieren

e Um einen Backplan zu kopieren, kdnnen Sie
diese Funktion nutzen. Dies ist hilfreich, wenn

der alte Backplan einem schon vorhanden ahnelt.

Letzte Anderung: 14.09.2015 um 12:06 von KS-Vostro-Administra

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.
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, & Backplan Assistent =n HoR[~<=| (2) BaCKplan Inhalte
ol Backplan-Assistent e Hier kbnnen Sie einem Backplan Rezepte und
i?&;' PN i Artikel zuweisen. Wenn Sie ein Rezept ausgewahlt

Gruppierung

~  Einstellungen

~ | Ubersicht

Backplan Daten
Backplan Inhalte

Nr Bezeichnung

Backplan Ubersicht

Inhalte

Menge Einheit Starizeit

Rezepte | Artikel

Details einblenden

z heszd

3

Nr Nummer Name

1 |1 Kaiserbrétchen

2 |2 Kasekuchen

3 |3 Roggenbrétchen

4 |4 Bauernbrétchen

5 |5 Blatterteig Stiicke E
6 |6 Snack

7 17 Mirbeteig

8 |8 Sonnenjogger

9 |9 Dinkelspitz

10 |10 Laugenteig

11|11 Tortenboden Schoko Biskuit 28 cm
1212 Kirschtorte aws

13 (13 Jogurt Riegel

14|15 Croissant

15|19 Snack-Vorgaben

16 |20 Marmorkuchen

17 (21 Donauwelle helle Masse
18 |22 Donauwelle dunkle Masse
19 [23 Mislistangen

20125 Messe SEMMEL

i — lw “.T_;,\d_ &“”WI’ I"d"

haben und danach auf ,Hinzufligen® gehen, wird sich
dieses Fenster 6ffnen:

Ga'tz 1 \

Variation: Variante 1 v
Soll Menge 0.000 ==
Einheit Kg >
Startzeit 00:00 g v:

Dort kdnnen Sie eine Variation auswahlen und die Soll-
Menge in kg oder Stk. angeben. Unter anderem ist es
mdglich, eine Startzeit zu bestimmen, um die
rechtzeitige Fertigstellung eines Produktes zu
gewahrleisten.

22—



Backplan-Assistent fir Sonderbackplan iba2015

Assistent zum Anlegen von Backplénen

Nr Bezeichnung

1 0
1 |Variante1  JO [  [00:00:00]

Letzte Anderung: 14.09.2015 um 12:16 von KS-Vostro-Administra

B " Speichern Abbrechen
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1.9 Rezepturprotokolle

24 ThorBackPlus Management =N i

ThorBac’f”(!"’zlals‘:me"t 1 ’Q D ﬁ G @

Rezeptu G G Rezepte Rezeptnummer : 9
Zeit Bearbeitet am Dienstag. 20. Oktober 2020 um 11:30:00 von -

von ertigstellung am Donnerstag. 22. Oktober 2020 um 08:06
19102020 ]| [o0:00]ur e Wil WY

27.10.2020 f35) 00:00 | Uhr Gruppe: [¥] Backerei V| Konditorei

:  Startam Dienstag, 20. Oktober 202 um 11:30 Uhr OK
Start am Donnerstag. 22. Oktober 2 um 08:05 Uhr OK

Anzeige Filter
Dosiert v| [Var.Nummer M

R« R Vi i
N Nk Ni N Menge Temr Si FI  Tw Bw Kn Tr

Bodenwaagen: Start am Donnerstag. 22. Oktober 2 um 08:05 Uhr OK

~ Temperaturen

Dosiert

WWasser Rechner. 12 *C Erwarmung 90 °C max. Temperatur: 253 °C

20.10.2020 |9 |Dinkel [1 [Knet|0.00 Kg |0,0 °C OK - |Bereit

07:13:04 spitz er 1 Wasser Eingabe: 1.0 °C Korrektur: 02|C min. Temperatur: 235 °C
20.10.2020 |5 |Bltter|1 [Varia| 0,00 Kg OK - |Bereit

11:07:51 teig nte 1 0.0°C

Stiicke Solitemperatur: 240 °C
20.10.2020 |6 [Snack |3 [Sala |7.00Ka (o0 -CIEE OK | OK [ oK |®
11:08:08 mi 3 KO Isttemperatur. 239 *°C
0.102020 9
3000 . ~ Mengen und Gewichte
20.10.2020 |5 [Blatter|1 |Varia|0.00 K, OK | - |Berett
113501 teig nte 1 9 loo*c Stuckgewicht 709 Anzahl 559 Stck Sollmenge: 39,130 Kg

20.10.2020 | 15|Croiss |1 |Knet [0.00 Ko [0,0°C OK [ - [Bereit Rohstoffm 263 Kg

12:13:39 ant er 1 RS S—— 39.263 Ko

20.10.2020 |9 [Dinkel |1 [Knet [0.00 Kg |0,0 *C OK - |Bereit A

12113557 apitz o 1 Rohstoffe

20.10.2020 |5 |Blatter| 1 |Varia| 0.00 Kg OK - |Bereit Nr. RohstNr. Rohstofi-Name EB Soll-Menge Temperatur Ist-Menge  Dos.Status

12:14:32 1 te 1 0.0°C
eig nte 1212040  Ireks Dinkelspitz Quittierrohstoff_TW| 25003Kg ~ 215°C  25003Kg [IOK

20.10.2020 |54|Kraute|1 |Varia| 0,00 Kg |~ OK || - [Beret
12:14:42 rbague| |nte 1 0.0°C

2 520085 Hefe Falaweiss Tischwaage 0.875Kg 215°C 0.880 Kg OK

3 1000

Wasser

Fluessig 1 12,900 Kg 1.0°C 13,000 Kg OK

20.10.2020 |11|Torten |1 |Varia|0.00 Kg OK - |Bereit
12:20:28 boden nte 1

4 0 Berechnetes Eis Tischwaage 0.379 Kg -50.0°C 0380 Kg OK

~ Kneten und Teigruhe

20.10.2020 |1 |Kaiser |1 [Inter (0,00 Kg
org

12:20:41 brotch [Kneten Start am - um - Kneten Ende am -

a
2016

Sollwert Istwert

rogrammschritt 1: Gegenlauf, Langsam, Durchlauf
Programmschritt 2: Normallauf, Langsam, Durchlauf
Programmschritt 3: Normallauf, Schnell, Durchlauf

um - Ende am -

um - Ende am -

55 Rezepte in Liste vorhanden.

(1) Rezepturprotokolle

° Hier kdnnen Sie alle bearbeiteten Rezepte
ansehen. Mithilfe der Einstellungen im oberen Bereich
ist es moglich, nach bestimmten Rezepten zu suchen
und zu filtern.

o In der tabellarischen Darstellung ist sehr gut
sichtbar, wann und was produziert wurde, ob die
Rohstoffe korrekt eingewogen wurden und ob die
Knetzeiten eingehalten wurden.

. Ein rotes Kastchen weist darauf hin, dass etwas
falsch gemacht wurde. Entweder wurde viel zu viel oder
viel zu wenig abgewogen. Ein graues Kastchen weist
auf eine kleinere Abweichung hin.

(2) Genauere Protokollinformation

o Sobald ein Rezept angewahlt ist, kdnnen Sie alle
Informationen zur vergangenen Verarbeitung auf der
rechten Bildschirmhalfte einsehen, wie zum Beispiel die
Temperaturen, die Mengen und Gewichte und die
verwendeten Knetprogramme.

D —
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1.10 Rohstoffprotokolle

K ThorBackPlus Management [o]
(1) Rohstoffauswahl
ThorBackPlus’ 9000ad
anagemen o - 2 -
. 1 2 Je In diesem Bereich sind alle eingetragenen
R G G Rezepte ~ Ausgewahltes Rohstoffprotokoll - : . .
- - Rohstoffe zu sehen. Als Zusatzinformation sind die
9102020 2] |[00:00] e Bezeviadhe | Dezeriiorat ) || e Bacimite Rohstoff-Nummer, die Einbringungsart und die
bis Bearbeitet 22.10.2020 13:40:11 L
Geste stzte Woc etzter onat E . . s

e L e | Teigausbeute mit aufgefuhrt.

Filter Sollmenge 1.004 Kg

Roh.Name - Istmenge 1.015Kg

Temperatur 7.0°C

Nr Rohst.Nr. Rohstoff-Name EB TA  Rezept Rezeptnummer 1 (2) ROhStOffprOtOkO"

1 Tomaten-Soe Fluessig 2 150 %) - ieiserbiichen . = - f :

2 |2 Restbrot Fluessig 4 F o v ° S

22 JReshn Flasesig Hier kdnnen Sie alle Informationen zu dem
2 Tortenboden Schoko Biskuit 28 om Quittierrohstoff_TW, 7 ~  Rohstoffverbrauch - -

5[0 [sielg . ool rene Reteme v e s w Temenw 5o || @US@ewahlten Rohstoff sehen und in welchen Rezepten
g 123 ?’:CS‘;'MS"L&éDEACK insc:v.:aage - malea:l‘zz 10.2020 13:40:11|1 |Kaiserbrotchen| 1 ||r\!ernorga 2015[1 004 Kg|1 015 Kg|70 C: | oK | =

300 (Testacioninal ;zzh::z: = 00| Bacl[22.102020 134050 1___|Kaiserbrotchen|1__|Internorga 2016 1,004 Kg | 1.005Kg| 7.0 °C___ | OK]| dieser verwendet wurde.

9 333 Back2001 Tischwaage v

10 | 1000 \Wasser Fluessig 1

11 /1002 Scherben Els Fluessig

12 11010 500g get: t Qs

13 [1011 Q v

14 [1012 3 Stufen Sauerteig Tischwaage v

151014 Restbrot Tischwaage

16 | 1020 Gersten Grutze Tischwaage

17 {1021 Buchweizen Tischwaage

18 |1022 Sauerkraut Tischwaage

19 11023 Pizzasauce Napoli Tischwaage

20 [1024 Oregano Tischwaage

21 (1100 Mehl 1050 Silo 2

22 11111 Karotten Tischwaage v

23 2001 Backmargarine Tischwaage

24 (2002 | Zucker Tischwaage

25 /2003 Eier Tischwaage

26 2004 \Weizenpuder Tischwaage

27 (2005 Kakao Ti

28 2006 Backpulver Tischwaage

29 (2008 [Angedickte Kirschen Tischwaage il

20 12000 Gacchlanana Sahna Tiechumana

~ Summe Rohstoffverbrauch

Zeitraum vom 19.10.2020 00:00:00 bis zum 26.10.2020 00:00:00
Anzahl der Vorgange 2

Gesamtverbrauch 2.020 Kg

501 Rohstoffe vorhanden.



Funktionen

ThorBackPlus®
_Management

1.11 Gesamtverbrauche

Eﬁ ThorBackPlus Management

= © =% (1) Auswahl fiir Gesamtverbrauche

ThorBackPlus® ( ] D ﬁ G @
Management =
I — 1 2
; Recori ~ Ubersicht Gesamiverbrauch
ZVZ': Zeitraum vom 19.10.2020 00:00:00 bis zum 26.10.2020 00:00:00
19102020 f32]/[00-00|Uhr
bis
26.10.2020 %[00 00 | ubr ~ Rohstoffverbrauch
= Nr Name Einbringung Summe Ist
101426 Ro Vollkschrot 1800 exgr T 4175Kg
Roh.Name ' 310007 Steinspeisesalz Jod Tischwaage 1,870 Kg
396816 Vulf Aromamalz T 0.190Kg
Al=waby 520085 Hele Fala weiss Tiachw 3.148Kg
7] Alles auswahlen Alles abwahlen M 1012 3 Stufen Sauerteig Tischwr 14.874 Kg
150572 VWeizenmehl 550 Silo 13.139.200 Kg
Nr  RohstNr. Rohstoff-Name EB Auswahl 1100 Mehl 1050 Silo 400,000 Ko
1 [Tomaten-SoBte Fluessig 2 7 1000 Wasser Fluessig 365,500 Kg
15 . Fincasiod G E 212040 Ireks Dinkelspitz Quittierrohstoff_Tw|25.003 Kg
13 Norteia Flusssio 3 = 0 Berechnetes Eis : 1.270Kg
4 |1 [Tortenboden Schoko Biskuit 28 cm Quittierrohstoff_TW| |7 2002 Zucker 0.900 Kg
5 60 Hefeteig Tischwaage v 2003 Ese 1.200Kg
6100 Backmittel v B Tatheot 78.000 Kg
T TEST SUEDBACK = 1011 serhager Ansteligut 31.621 Kg
s 1200 T — Z 150573 Ro 997 Si Kupfermuhle Silo 52.000 Kg
o 133 ] Trachwaage 7 210992 Purat Brezelpaste 10% 1.810Kg
10 [1000 _[wasser Fluessig 1 v a00 Eackmitte] 2.020Kg
1 11002 [Sheber Eis Fiusssio = 520101 Dr Moormanns Frisch-Backhefe 0.610Kg
2 Toto 3 e 500 : > 219082 Seitz Parisienne d- Eiffel Tischwaage 1,095 Kg
13 T1011 TJiserhager Ansteliout = 211858 Seitz Roggenkruste T 0.985Kg
14 110725 Stfon, Saucrioig > 390657 BAKO Rostzwiebeln Tischwaage 0.790Kg
15 |1014 Restbrot v 60 Hefeteig T 5.455 Kg
16 [1020 _ |Gersten Gritze v
17 [1021__|Buchweizen v
18 [1022___ [Sauerkraut Tischwaage 7
19 [1023 _|Pizzasauce Napol Tischwaage v
20 [1024___|Oregano Tischwaage v
21 [1100 _ [Mehl 1050 Sio2 v
22 [1111__[Karotten Tischwaage v
23 [2001 __[Backmargarine Tischwaage 7
24 [2002 |Zucker v
25 [2003___[Eier v
26 [2004 _|weizenpuder 7 .
N Eor— e 7

T RO —)

501 Rohstoffe vorhanden.

Protokolle

e Hier kdnnen alle Verbrauche des gesamten
Systems aufgefuhrt werden. In diesem Bereich ist
wieder eine Liste der Rohstoffe zu sehen. Diese ist
dafur da, verschiedene Rohstoffe in die Berechnung
der Gesamtverbrauche mit einzubeziehen bzw.
rauszulassen.

(2) Gesamtverbrauche Rezepte

e In diesem Bereich sind die Gesamtverbrauche der
ausgewahlten Rohstoffe in einem ausgewahlten
Zeitraum aufgefihrt. Dabei werden alle Ist-Werte
addiert.
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1.12 Gesamtverbrauche Rezepte

% ThorBackPlus Management - “nﬂ (1) Gesamtverbrauche Rezepte
ThorBad o 1’? @T[FT]T e Hier kann ausgewahlt werden, von
o B I welchem Rezept die Gesamtverbrauche

Zeit
. Z i vom 03.02.2000 00:00:00 bi 10.02.2021 00:00:00 1 ~
e om(B2 angezeigt werden sollen. Zudem konnen
03.02.2000 5] ‘00 oc‘uh Gesamtmenge  184.115kg
auch einzelne Varianten ausgewahlt
10.02.2021 [ IDO Oo‘un (») Rostoffverbrauch
Filter Nr Name Suraalst We rden -
0 Berechnetes Eis 54,065 Kg
Name 310007 Steinspeisesalz Jod 0.430 Kg
211861 Seitz Meisterfrost 0.850 Kg
Nr Rezept-Nr. RezeptName Var-Nr. Variante 100792 Maisgriell 2.125 Kg —_
1 Kaioerbatich 1 I 2016 1021 Buchweizen 2.125Kg ( )
e e “=u|l (2) Gesamtverbrauche Rezepte
11 Kaiserbrotchen 3 kneter1 Kopie 150572 Weizenmehl 550 22,000 Kg - - .
T Kaissrbrotchen T Jieeriva o Auf dieser Seite werden die
2 |2 Kasekuchen 1 Variante 1
2 |2 Kasekuch 2 K Knet: ~ ~
5 Kasshuchen 5 [Koeter 31 3 530 Verbrauche des ausgewahlten Rezeptes
3 |3 Roggenbrotchen 1 Ohne Teig in Teig = pi= hI Z =
3 |3 Roggenbrotchen 2 Mit Teig in Teig g
o - in dem ausgewahlten Zeitraum
4 4 Bauembréotcher Kneter 1+3 . - . . .
S s ke : angezeigt. Zusatzlich wird im oberen
6 |6 ISnack 1 Hawail
6 |6 ISnack 2 M; tt: 1 H H
(o Co— T [Selm Bereich die Gesamtmenge, die von dem
7 |7 Miirbeteig ] Variante 1 _
7 |7 Murbete 2 Test
T . - Rezept hergestellt wurde, angezeigt.
9 |9 Dinkelspitz 1 Kneter 1
9 19 Dinkelspitz 6 Kneter 3
10 [10 Laugenteig 1 Kneter 1
10 |10 Laugenteig 6 Kneter 3
1|1 [Tortenboden Schoko Biskuit 28 cm 1 Variante 1
12 112 Kirschtorte aws 1 Variante 1
13 |13 [Jogurt Riegel 1 Kneter 1
14 |15 [Croissant 1 Kneter 1
15 [19 Snack-Vorgaben 1
16 |20 Marmorkuchen 1 Variante 1
17 |21 Donauwelle helle Masse 1 Variante 1
18 122 Donauwelle dunkle Masse 1 Variante 1 Kopie

(T TR — T crootote

;e
;

82 Rezepte vorhanden.
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1.13Benutzer

54 ThorBackPlus Management o[- |3 (1 ) Ben utzerliste
ThorBp~<lus’ S0B0EE
\" ! = - . s
5 p2g , L 5 2 Hier sind alle Benutzer aufgefiihrt
pENm— =
—— I ' Teigmacher
Nr. Kiirzel Name 1 Nr Stal Nachricht Gesendet Empfangen (2) N aCh rIChten u berSICht
1| tm_[Teigmacher 1 | (g |Halo. das istei Test! 26.10.2020 12:09:47 | 26.10.2020 08:32:36
2 | kal |L = = -
R P e 2 [ | Dies srein Testzur Intemorga 2016 13.03:2016 16:20.01|13.03.2016 16:23.02 e Auf der rechten Seite sind alle Nachrichten
4| rc [Cremer 3 [ |Moim Micha 21.10.2013 09:55:42| 21.10.2013 09:56:28
T [ mannsuzanesz| | des ausgewahlten Benutzers aufgelistet.
5 [T 21.10.2013 09:55:27|21.10.2013 09:56:25
6 [T 13.03.2012 10:56:46| 16.10.2013 10:24:17
7 REINI WARTUNG AWS ANRUFEN 10.201 17
7| | FEIN WARTUNG AWS ANRUFE 13.03.2012 10:56:22| 16.10.2013 10:24 (3) Benutzer erstellen
8 [ [FEINI WARTUNG AWS ANRUFEN 13.03.2012 10:51:57 | 21.10.2013 09:56:24
o [ [TEST 13032012 10:45:06 13.03.2012 13:24:38 e\Wenn sie einen Benutzer erstellen wollen,
10 2 Morgen Froster reinigen !! 10.03.2012 10:11:12|10.03.2012 12:22:35
1 2 Mehllieferung morgen 8.00 Uhr! 10.03.2012 10:10:52|12.03.2012 11:43:50 klICken Sle hler'
12 % ACHTUNG. heute ist Internorga !! 10.03.2012 10:09:41|11.03.2012 16:05:16
13| [TestText 22.10.2011 13:35:40| 24 10.2011 07:48:53
14 e [Folo Peter.bei den Brinki Teig st etzt Rahment 30.00.2010 10:51:02| 30.00.2010 18:19:58 (4) Benutzer bearbeiten
15 Hallo Peter. bei Gartenzwerg hat sich das 29.09.2010 14:37:15|30.09.2010 03:09:06
Rezept gedndert. Kurbiskerne, Honig. Cashwe- D ] ' — -
X |kome resusert eHier kdnnen Sie die Daten eines Benutzers
16 Hallo Peter. bei den Brinkis bitte die 27.09.2010 09:03:43| 27.09.2010 23:48:10 :
| Hefe um 250 g erhohen, Michael bescheid sagen! bearbe|ten =
17 Hallo Peter, Backmittel bei den Brinkis 16.08.2010 12:59-21| 16.08.2010 14:03:32
haben wir reduziert, es kommen nur noch 1.8 kg
® | auf 60 % Brinki's =3 %
18 09.08.2010 1153.16] 16.10.2013 10:24:18 -
(5) Nachricht verfassen
eMit dieser Funktion kdnnen Sie allen
Benutzern oder einem einzelnen Benutzer
eine Nachricht auf der Station hinterlassen.
Ej i Nachricht senden 8
Alle Benutzer
Teigmacher -
501 Rohstoffe in Liste vorhanden. Lenz

Sauermann —
Cremer
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1.14Verwaltung

ﬂﬁ ThorBackPlus Management D o || = (1 ) Festtemperaturen
ThorBackPlus® (3 =
Management el e Uber die Funktion ,Festtemperaturen®
s _ feswemeemwen | kénnen Sie die Bezeichnungen der
e e
Ne Neme 1: Kohihaus 5 °C & Festiemperatr 9 Festtemperaturen festlegen bzw.
; ;estter‘weralurer 2: Froster- 16°C 03 Festtemperatur 10 - =
T regnen bearbeiten. Die Temperaturen werden auf
4 TRohstoffaasch 3: Vorteig iiber Nacht 11: Festtemperatur 11
e i Feemomtr: 3 i Fotteroenhe 12 der Station manuell eingetragen oder je
7 |Performance Einstellungen — rr— — E@ ) 13: Festtemperatur 13 - - -
o - - nach Konfiguration vom Teigmacher
10 |Flussigkeiten-Rezepte Festtemperaturen —— — - —
i oeomperty - gemessen und automatisch Ubernommen.
Festtemperatur 1 Kihlhaus 5 °C 16: Festtemperatur 16
Festtemperatur 2 Froster- 16°C
Festtemperatur 3: Vorteig iber Nacht
Festtemperatur 4 Festtemperatur 4
Festtemperatur 5: Festtemperatur 5
Festtemperatur 6 Festtemperatur 6
Festtemperatur 7. Festtemperatur 7
Festtemperatur 8 Festtemperatur 8
Festtemperatur 9 Festtemperatur 9
Festtemperatur 10; Festtemperatur 10

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.
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= (2) Rezeptgruppen

ThorBac‘{”(ggse”ment BI9[T[FT] e Hier kdnnen Sie die Namen der

a
N Rezopiomppen Rezeptgruppen andern. Nach der
Nome (ST ] [ s ] Eingabe miissen Sie sie mit ,Speichern*
Nr Name 1: Vormischungen
; :Zszt;r;fj;?:;en 2 Brot 1 bestat'gen
3 |Teigruhen 3: Brot 2 = oo o ] .
i |Rormoaci — a) Hier kdnnen Sie Linien andern,
peicherort Bilder . semmeln
6 |NEWS Verwaltun: . . .
; EerformanceEmsg(ellungen 5: Hefeteig | hlnzufugen und Ioschen.
neter
9 |Chargen 6: Seelen i - - = s
70 [FssigheiomRezepis b — b) In dieser Ubersicht sind alle Linien
1 [osoneei 8 Backer 09 aufgelistet.
2_|Konditorei 9: Backer 10
Gruppenname Backerei
Vormischungen
Brot 1
Brot 2
semmeln
Hefeteig
Seelen
Béacker 09
Backer 10

160 Rezepte vorhanden.
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ﬂi ThorBackPlus Management

Thorsach L el

- 7 % (3) Teigruhen

° Uber diese Funktion kdnnen Sie die

——— Teigruhen : . :
Namen der Teigruhe-Bildschirme festlegen.
Nr Name i Ae
1 |Festtemperaturen 1= Linie 1
2 |Rezeptgruppen
3 |Teigruhen 2: Linie 2
4 |Rohstofftausch
5 |Speicherort Bilder 3: Linie 3
6 |NEWS Verwaltung
7 _|Performance Einstellungen 4: Nicht definiert
8 |Kneter
9 |Chargen 5: Nicht definiert
10 |FI -Rezepte
LI Teigruhen bearbeiten =3 HoR <=
Teigruhen
Teigruhe O Alle
Teigruhe 1 Linie 1
Teigruhe 2 Linie 2
Teigruhe 3. Linie 3
Teigruhe 4 Nicht definiert
Teigruhe 5 Nicht definiert

=g
T o

s e

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.
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Funktionen
na ThorBackPlus Management o | e
ThorBackPlus® = D TFT
Management
] Rotstotauscn
Name M Nr RohstNr. Rohstoff-Name EB TA Rezept

1|1 Tomaten-Solle Fluessig 2 150.0 %

Nr Name 2 |2 Restbrot Fluessig 4 0.0 %!

1 _|Festtemperaturen 3 |3 \Vorteig Fluessig 3 0.0 %!
2 |Rezeptgruppen 4 (11 Tortenboden Schoko Biskuit 28 cm Quittierrohstoff_TW| 00%| [V
3 |Teigruhen 5 |60 Hefeteig Tischwaage 0.0 % v

4 |Rohstofftausch 6 |100 Backmittel 0.0 %!
5 |Speicherort Bilder 7 |127 TEST SUEDBACK Tischwaage 0.0 % v
6 |NEWS Verwaltung 8 200 ITestbackmittel Tischwaage 0.0 % v
7 | Performance Einstellungen 9 |333 Back2001 Tischwaage 0.0 %) v

8 |Kneter 10 | 1000 \Wasser Fluessig 1 0.0 %

9 |Chargen 11 (1002 Scherben Els Fluessig 0.0 %|

10 | Flussigkeiten-Rezepte 121010 |serhager Anstellgut 5009 getrocknet Quittierrohstoff_TW| 0.0 %
1311011 Iserhager Anstellgut Quittierrohstoff_TW/| 0.0 %) v
14 (1012 3 Stufen Sauerteig Tischwaage 200.0 % v

1511014 Restbrot Tischwaage 100.0 %|

B Rohstoffe tauschen o || B 16 (1020 Gersten Griitze 100.0 %|

17 |1021 Buchweizen 100.0 %

18 [1022 Sauerkraut 0.0%

Quelle: L100. Mohl 1050 s 19[1023___|Pizzasauce Napoli 0.0 %)

20 | 1024 Oregano Tischwaage 0.0 %

211100 Mehl 1050 Silo 2 100.0 %
Ziel: 2014, Weizenmehl - 22 |1 Karotten Tischwaage 00% ¥

23 | 2001 Backmargarine Tischwaage 0.0%

24 12002 Zucker 0.0 %

26 (2004 \Weizenpuder 0.0 %]

27 |2005 Kakao Tischwaage 0.0 %]

Sind Sie sich sicher? 23 28 | 2006 Backpulver Tischwaage 0.0 %|

29 (2008 IAngedickte Kirschen 0.0 %|

30 (2009 Geschlagene Sahne 0.0 %!

Beim Austausch werden alle Quell-Rohstoffe in allen Rezepten durch 312010 [KGracharoma 0.0%

den Ziel-Rohstoff ersetzt 32[2011__|Raspelschokolade Tis 0.0%

332014 \Weizenmehl 550 Tischwaage 0.0 %

34 (100533 [Buchweizengritze Tischy 100.0 %|

Ja Nein 35 (100792 [MaisgrieR 100.0 %

= — 36100834 |Hafergritze 100.0 %

371101426  [Ro Vollkschrot 1800 exgr 100.0 %

38 |101427  [Ro Vollkschrot 1800 fein 100.0 %)

39 (101428  |Ro Vollkschrot 1800 grob 100.0 %)

401101453  |Ro Flocken Sud Tischwaage 100.0 %

411101455 |Weizenkleber Vital Tischwaage 0.0%

421101839 |Gerstengriitze Tischwaage 100.0 %

44 1150572 |weizenmehl 550 Silo 1 100.0 %

46 | 200037  [Plange Lebkuchen Mix Tischwaage 0.0 %

_ Verweltung 47 |200054 |Kompl Sun Muffin Feingold Tischwaage 0.0 %

48 |200098 |Kompl Backpulver MB Kleinkompo 2 0.0%

49 1200224  [BM Dinkel Tischwaage 100.0 %

G G

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.

(4) Rohstofftausch

. Mithilfe dieser Funktion kénnen Sie
Rohstoffe durch andere ersetzen, wenn
zum Beispiel ein Backmittel durch ein
anderes ausgetauscht werden soll, ohne
dass alle Rezepte uberarbeitet werden

mussen.



Bl Desktop
4 Bibliotheken

4 =] Bilder

|.E] Eigene Bilder
> . Offentliche Bilder

> @ Dokumente

b @) Musik

> B Videos
> A awsTeigmacher
4% Computer

> ‘ C9900-1631+3.89a (C:)

Rohstoffe

Protokolle

.. Rezepte

Benutzer

A% Artikel

Verwaltung

g,‘; Backplane

Import/Export

Im Explorer offnen




Funktionen

ThorBackPlus® —

_Management

ﬂi ThorBackPlus Management

ThorBackPlus®
Management

Hoouae

)
Name v

Nr Name

Festtemperaturen
Rezeptgruppen

Teigruhen

Rohstofftausch
Speicherort Bilder

NEWS Verwaltung
Performance Einstellungen

Text

Rezept Pfannkuchen wechseln | v

Aktuelle Neuigkeiten

Begrenzte Giiltigkeit Guiltig ab

Giiltig bis
| 26.10.2020 10:53:00] 02.11.2020 10:53:00|

Kneter
Chargen B News Verwaltung
0 [FI -Rezepte

—|o|o|w|o|o|s|w|n |-

Text |
Begrenzte Laufze
Gultig ab
Gultig bis

Aktiv

26.10.2020

]
15

02.11.2020 53]

e & e —
T o

e W —

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.

(6) NEWS Verwaltung

. Hier kdnnen NEWS fur das TeigLeit-
System erstellt, bearbeitet, kopiert und
geldscht werden. AuRerdem ist es mdglich,
eine begrenzte Laufzeit einzustellen, um
NEWS nur temporar anzeigen zu lassen.
Die NEWS werden als Laufband auf dem
Teigruhe-Monitor angezeigt.



ThorBackPlus®
Funktionen - Managemeni

ﬂi ThorBackPlus Management

Thorsach L el

Live-Suche in Ubersichtslisten

Ne Name sein soll und ob geldschte Protokolle

= @ = (7) Performance Einstellungen

° Hier kann eingestellt werden, ob die

Performance Live-Suche in den Ubersichtslisten aktiviert

1
2 |Rezeptgruppen 1
3 |Teigruhen Geldschte Protokolle anzeigen angezelgt Werden so”en -
4 |Rohstofftausch
6 |NEWS Verwaltung
7 |Performance Einstellungen
8 |Kneter
9 |Chargen
10 |FI -Rezepte

£ Teigruhen bearbeiten =3 HoR <=

Performance

Live-Suche in Ubersichtslisten

Geléschte Protokolle anzeigen

e & e —
g

e W —

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.
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Funktionen - Managﬁmeni

ﬂi ThorBackPlus Management

Thorsach L el

- 7 % (8) Kneter

° Uber diese Funktion kdnnen Sie die

=] p— -
Namen der Kneter auf den verschiedenen
= == 1] ch bin Kneter 1 Linien eingeben bzw. andern.
1 |Festtemperaturen 2 |ch bin Kneter 2
2 |Rezeptgruppen
3 |Teigruhen 3 Ich bin Kneter 3
4 | Rohstofftausch
e versahas T |
6 |NEWS Verwaltung
7 |Performance Einstellungen il Diosna
8 |Kneter
9 |Chargen 2 Kemper
10 |FI -Rezepte
3 Virtuell
el = [ & 0occtiver ]
Kneter 1 Diosna
2 Kemper
Linie 0 | Linie 2 | Linie 1
Nummer Name 3 Virtuell
1 Diosna
2 Kemper
3 Virtuell

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.




Rohstoffe

Protokolle

.. Rezepte

Benutzer

=
SR Artikel

Verwaltung

g,{ Backplane

Import/Export

26102020 11.08.13] ¥ ]

Hinzugefiigt Verwendet




Coschen Speichern Kopieren

1

Anteil: 25
Teigausbeute: 120
Rihrzeit : 00:05 3 [v|
Pause : 00:05 &~/
Temperatur (*C): 210 3
Rohstoff:

2

—— Anteil:

Teigausbeute:

Ruhrzeit - 00:05 % E}
Pause : 00:05 % E}
Temperatur (*C):

\wiaitar hi r



ThorBackPlus® =
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1.15Import/Export

K ThorBackPlus Management =
. ==L Import und Export
ThorBaciPlus a[s[T[e]=]" ——
Management e Die Funktion variiert je nach erworbener
"o | e 7 Nur aktive Eintrage (7] Max Eintiage: 1000 - id_|fma | ne | ros | rez | art | name roname | creatime creatuser Schnittstelle. Normalerweise kann man uber diese
3 |1 |1 |1 [0 |0 |Tomaten-SoBe 28.10.2013 12:59:32
Name = Soehe, 1909[1__[1 [0 |1 Kaiserbrotch 26.10.2020 09:12:35| U- n 7
; S 3 (O 0 " T RN BB Funktion Daten wie Rohstoffe, Rezepte oder
Nr Name 1903[1__[2 |1 |0 [0 |Restbrot 15.10.2020 11:06:25 5 - -
Ty ; 9041 |5 [1 [0 [0 |Vore 15102020 110653 Backplane mit anderen Systemen austauschen.
45 | prtk_anlagen 190811 3 [0 [1 o |Roggenbrétchen 23.10.2020 08:10:37[ U: ?
36 T ortc_ artikel 1884[1__[4 [0 |1 [0 [Bauembrotchen 11.03.2016 10:22:29| U: ? 0 = =
47| re-arbel_orie 7175 [0 1 [0 [oistenis Sucke 4.0 2006 15.16:39[U7 e Folgende Schnittstellen kénnen fir den Im- und
23 | prik_botiomecale_ Uzages 1707]1__[6 [0 |1 _[0 [Snack 30.06.2014 07:13:16] SOLUTION-bweg
o iy - 1895[1 |7 [0 _[1 [0 |Murbeteig 15.03 2016 10:01:45| AWS2K3-Saverr o
;g zgt_:::«i:sva!e_usages_arml 1851]1 g [0 |1 |0 |Sonnenjogger 12.09.2015 12:18:47| U: 2 Export Verwendet Werden
51 kik 10 1 9 0 1 0 |Dinkelspitz 09.05.2007 12:14:12|U: ?
5 szk’k::z archiv 1703[1 10 [0 _[1_|0 [Laugenteig 30.06.2014 07:08:13[U: 2 > BaCkASS
53 [ortk_kimessang 71892[1__[11 [1_|1_|1_|Tortenboden Schoko Biskuit 28 cm 15.03 2016 09:55:47| AWS2K3-Saverr
54 [ prk_rezepte 187a[T |12 [0 |1 |0 |Kirschtorte aws 14.09.2015 11:26:54 | AWS2K3-Saverr
5 [ e > BackNet
56 [ prik_rohstoffe
A AT AT > BBN
58 [ prik_user
59 [ prik_verarbeit 18911 [12 [0 [0 [1_[Marbteig Formchen 15.03 2016 09:55:15| KS-Vostro-Admin
50 zn(:Z::b:«::Z archiv 2 |1 [13 [0 |1 [0 [Jogurt Riegel 16.10.2013 10:54:59| U- 2 > DataASS
61 |stmd_anl_kopf 13 |1 15 [0 [1_[0 |Croissant 23.04.2007 07:12:39|U: 2 -
62 [stmd_anl_ 12 _[1__[19 [0 [1 [0 [SnackVorgaben 10.03.2012 11:18:41 ( )
53 :(:d_::\a:;gn 1894]1__[20 [0 |1 [0 |Mamorkuchen 15.03 2016 10:00:20| KS-Vostro-Admin » Marvin Goecom
64 [stmd_artikel 1843[1__[21 [0 |1 |0 |Donauwelle helle Masse 12.09.2015 10:53:22| KS-Vostro-Admin
55 zt:d‘:e;;, 15 |1 22 [0 [0 [1 |Messesemmel 16.10.2013 10:15:52| U: 2 > OPleaCk / OPTIbaCk 2
66 [stmd_bilder 18441 [22 [0 _|1_|0_|Donauwelle dunkle Masse 12.09.2015 10:53:29| KS-Vostro-Admin
67 [stmd_bkp! 16 |1 [23 [0 |0 _[1_|Messetangen 16.10.2013 10:16:01| U: 2 2
68 :t:d:ke:se! 17 _[1 23 [0 [1 [0 [Muslistangen 24.04.2007 03:56:58| U- 7 > SAP Anbindu ngen
69 [ stmd_kist 18 [1__[25 [0 _|[1_[0 [Messe SEMMEL 15.10.2008 18:49:51|U: 2 : f
70 ;:djk':ezze, 79 |1 |26 [0 _|1_|0_|Kurbiskembrotchen 19.06.2007 04:48:02] U7 > SmiloBack (Sm”odon)
71 [stmd_kneten | 1883[1 |28 [0 |10 [Mehrkombrotchen 11.03.2016 10:17:32| U: 2
72 [stmd_new: E 21 |1 [31 [0 _[1 [0 |Roggenmischbrot 29.04 2007 15:42:23|U- 2
7 zt:d::‘:z;ruppen 22 |1 [35 [0 |1 [0 |Weizenmischbrot 10.03 2012 12:40:35 > TU rbOBaCk
74 |simd_rez. to_aruppe 23 _|1_ |36 [0 _[1_|0_|Fruhlingsbrot 15.04 2007 09:58:11| U: 2
75 |stmd 24 |1 39 [0 [1 |0 |Bergsteiger 25.04.2007 05:46:14|U: ?
76 Z:djiigﬁi'“”e” 1873[1___[40 [0 [0 [1 |Mammor hell 13.09.2015 14:39:56 | KS-Vostro-Admin > Ulmer Kemo
77 [stmd_rohstoffe 1872[1 41 [0 [0 [1 [Marmor dunkel 13.09.2015 14:38:31| KS-Vostro-Admin
78 [stmd_texte 25 |1 |42 [0 _[1_|0 |Kerngesund 19.06.2007 04:40:50| U: 2
79 [stmd_user 1846[1__[44 [0_[0 |1 |Donauwelle dunkel 12.09.2015 10.:55:46 KS-Vostro-Admin
80 [ stmd_verarbeitung = 1898[1__ |44 [0 |1 |0 |Bauembrotchen Teig in Teig 21.09.2020 10:31:44[U: 2
1848[1__[45 [0 [0 _[1_[Donauwelle hell 12.09.2015 11:02:20| KS-Vostro-Admin
26 |1 [47 [0 _[1 |0 |Zwiebelstangen 31.052007 16:24:57| U: 2
27 1 49 |0 1 0 |Dinkelberger 19.06.2007 04:47:16| U: ?
[T —] T | o e 1300201 T020 491U
20 [1__[53 [0 [1 [0 |Baguette 14.05 2007 11:26:59| U: 2
30 1 4 [0_[1_[0 [Krauterbaguette 03.05.2007 06:46:15|U- 2
31 _[1_[58 [0 _[1_[0 [Maxemer 19.06 2007 04:42:12| U 2
32 159 [0 |1 ][0 [Amarants akiv 15052007 14:03.10[U.7
, 33 |1 [60 [T _[1 [0 |Hefeteig 19,06 2007 04:43:30| U: 2
4 Import/Export g )

501 Rohstoffe in Liste vorhanden.



Funktionen

ThorBackPlus®
_Management

1.16 Zusatzfunktionen

o ThorBackPlus Management
ThorBackPlus; 08086
_Management
U Sp— S———] Tasaten-Sofia
R e | |
Rohst.Nr. Rohstoff-Name EB TA  Rezept Name: Tomaten-Solle
0 Neuer Rohstoff NichtDef 0% T B
1 Tomaten-Solle Fluessig 2 150 %|
1 Tortenboden Schoko Biskuit 28 cm Quittierrohstoff_TW| 0%| [ Beschreibung:
60 Hefeteig Tischwaage 0%| [V
100 Backmittel N 0 %)
127 TEST SUEDBACK 0%| [Vi A e, R
200 [Testbacomt o W | & Besctatiocbes
333 Back2001 Tischwaage 0%| [Vi Teigausbeute: 150/ %
1000 \Wasser Fluessig 1 0%
1002 Scherben Els Fluessig 0 %| Einbringung: Fluessig 2
1010 Iserhager Anstellgut 500g getrocknet Quittierrohstoff_TwW/| 0 %|
1011 Iserhager Anstellgut Quittierrohstoff_TW| 0%| [V Mehlart WeizenSauer i
1012 3 Stufen Sauerteig Tischwaage 200 %| [V e ———————————— |
1014 [Restoro Tchwasge —[100% [ A oo wiGoitee |
1020 Gersten Griitze Tischwaage 100 %
1021 |Buchweizen Tischwaage 100 %) Luemende 20000000 Ka
1022 [Sauerkraut Tischwaage 0%] Mindestmenge: 10.000  Kg
1023 Pizzasauce Napoli Tischwaage 0%
1024 Oregano Tischwaage 0 %) Wiegetoleranz: 20/g
1100 Mehl 1050 Silo 2 100 %
111 Karotten Tischwaage 0%| [Vi e 5.0/Kg
2001 Backmargarine Tischwaage 0%
2002 [Zucker Tischwaage 0 %)
2003 Eier Tischwaage 0 %)
2004 \Weizenpuder Tischwaage 0 %)
2005 Kakao Tischwaage 0 %)
2006 Backpulver Tischwaage 0 %)
2008 [Angedickte Kirschen Tischwaage 0%
2009 Geschlagene Sahne Tischwaage 0%
2010 Kirscharoma Tischwaage 0 %)
2011 Raspelschokolade Tischwaage 0 %)
2014 \Weizenmehl 550 Tischwaage 0%
100533 [Buchweizengriitze Tischwaage 100 %
100792 [Maisgrie Tischwaage 100 %
Letzte Anderung: 28.10.2013 um 12:59 von SOLUTION-bwegner

500 Rohstoffe in Liste vorhanden.

(1)

Drucken

e Sobald die Funktion ,Drucken“ ausgewahlt

wird, muss angegeben werden, welcher
Bereich im Programm ausgedruckt werden
soll. Aulderdem kann eine Schriftgrof3e

angegeben werden.

(2)

e Uber den Excel Export ist es maglich, die

Excel Export

normalen Gesamtverbrauche (1.11) und die

Gesamtverbrauche der einzelnen Rezepte

(1.12) in eine Excel-Liste schreiben zu lassen.

)

eHier konnen Informationen tiber die

Info

Softwareversion und die Kontaktmaoglichkeit

zu W&K abgerufen werden.

(4)

Webupdate

e Uber diesen Button kann nach Updates fiir

TBP Management gesucht werden.

(5)

Homepage

¢ Mithilfe dieses Buttons gelangt man auf die
Homepage der W&K.

(6)

Fernwartung
eHier kann das Fernwartungstool

heruntergeladen werden.

40



Zusammenfassung
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2 Zusammenfassung

In diesem Handbuch sind moglicherweise einige Funktionen
beschrieben, die nicht in lhrer Steuerung integriert sind. Falls Sie
Fragen zur nachtraglichen Integration haben, kdnnen sie uns gerne
kontaktieren.

Zudem entwickeln wir unser Portfolio standig weiter!

Das W&K-Team zeichnet sich dadurch aus, dass wir eigene
Programmierer, Techniker, Elektriker, Schlosser und Backermeister
beschaftigen, die sich taglich mit den Anforderungen der Backereien
beschaftigen. Wenn in Ihrem Arbeitsalltag Fragen auftauchen, die wir
mit diesem Handbuch nicht beantworten, hat unser Team bestimmt
eine Antwort.

Wir helfen Ihnen gerne schnell und professionell bei allen Fragen rund
um unsere Produkte.

24h Support:

Bei Storungen erreichen Sie unsere Hotline-Mitarbeiter 24h an 365
Tagen.

Sprechen Sie uns an, wir unterbreiten lhnen gerne ein Angebot.

Wochentags:

Zu den ublichen Burozeiten von Mo.-Do. zwischen 8.00 und 16.00
Uhr und Fr. zwischen 8.00 und 13.00 Uhr steht Ihnen das W&K-
Supportteam unter 04331-6964-11 gerne zur Verfligung

Auszug von integrierbaren Komponenten in ThorBackPlus:
- Siloanlagen, Klein- und Mittelkompo, BigBag
- Vor-und Sauerteiganlagen, Restbrotmixer
- Tisch- und Bodenwaagen, mobile WLAN Waagen
- Wassermischer
- Kneteranbindungen (Diosna, WP, Bako Line, Meyma ...)
- Automatische Wasserdosierungen (WasserDos)
- RFID Technik
- Teigmacherfuhrung (TeigLeit)

- Backprogrammanbindungen



