W & K

Automation GmbH

Re-Work, Restbrot- & Restteigverarbeitung

Beste Backwaren herstellen - mit Ihrem meisterlichen Kénnen und unserem technischen
und technologischen Know-how im Anlagenbau und in der Automatisierung

Die bewahrte W&K Verfahrens- und Anlagentechnik zur Verarbeitung von Restbrot und Restteig unter Zusatz von
Wasser wird seit Jahren erfolgreich von handwerklichen Backbetrieben sowie in der industriellen Backwarenproduktion

eingesetzt.

Stetige Weiterentwicklung durch den Einsatz von technischen Neuerungen und Verbesserungen der Verfahren werden

zur Optimierung der Verarbeitungsprozesse angewendet.

Restbrot als Rezepturbestandteil hat
viele Vorteile:

e Intensiverer Geschmack durch die im Restbrot
enthaltenen karamellisierten Roststoffe

¢ Nachhaltiger Umgang mit Lebensmittel-
ressourcen

e Bessere Frischhaltung durch optimierte Wasser-
aufnahme, besonders bei Einsatz der Microni-
sierung

e Plastische Teige zur besseren Maschinen-
gangigkeit

e Wirtschaftliche Vorteile durch Einsparung von
Quellmehl/Backmittel sowie erhéhtem Einsatz
von Wasser und geringerem Mehleinsatz

Besserer Geschmack & nachhaltiger Umgang

satz moderner Verfahrenstechnik.

Die W&K-Automation GmbH bietet ihren Kunden durch
die modulare Anlagenstruktur sowohl Lésungen fir den
Einschichtbetrieb mit der klassischen Handbeflllung und
auch vollautomatische Systemlésungen.

Wir planen die Anlagen- und Verfahrenstechnik individu-
ell angepasst an Ihre Anforderungen und die eingesetz-
ten Rohstoffe. Angefangen bei der Rohstoffaufgabe in
Vorlagen mit integrierten Brotbrechern oder der Vorzer-
kleinerung im Produkttransport Gber den rezeptgesteu-
erten Befull- und Mixvorgang mit regelbaren Mischwerk-
zeugen bis zur Inline-Homogenisation tber den Microcut.
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Re-Work Anlage in einer GroBbéckerei.

mit Lebensmittelressourcen durch den Ein-

Nach dem Herstellungsprozess erfolgt die Lagerung und
Dosierung mit den entsprechenden Behaltern und Pro-
duktleitungen, die spezifisch fiir das Produkt , Re-Work™
ausgelegt werden.

Unser Steuerungskonzept umfasst den vollstandigen
Prozess von der Rohstoffaufgabe und temperierten
Wasserdosierung bis zur Dosiererfassung an der Entnah-
mestelle Ihrer Teigmacherei. Dadurch erhalten Sie die
Nachverfolgbarkeit der Rohstoffe und unsere moderne
Technik unterstitzt Ihre gleichbleibende Qualitat in der
Produktion.

Rechenbeispiel mit und ohne Restbrot:
Rezeptur ohne Restbrot Rezeptur mit 5% Restbrot

e 100 kg Mehl e 95 kg Mehl
e 60| Wasser e 15 kg Restbrotmaische
(1 T Brot : 2 T Wasser)
e ca.55 | Wasser

160 kg Teig
aus 100 kg Mehl

165 kg Teig
aus 95 kg Mehl

Weitere Erlduterungen zur Restbrot-Verarbeitung finden
Sie auf unserer Website.

info@wuk-automation.de
www.wuk-automation.de
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Wir sind einer der weltweit flihrenden Anbieter flir Vorteig- und Restbrotsysteme. Darlber hinaus bieten wir unse-
ren Kunden Lésungen in den Bereichen der Automatisierungstechnik an. Mit unseren Systemen kénnen wir alle
relevanten Schritte der Teigproduktion abdecken: Angefangen bei der Silotechnik, Gber die Vorteigproduktion und
der Rezeptursteuerung bis hin zur Knettechnik.

Unsere Leistungen umfassen:

Steuerungstechnik Verfahrens- & Hefeanlagen Kundenspezifische Planung
Prozesstechnik und Entwicklung

Unsere Kunden

Unsere Kunden sind liberwiegend Mittelstands- und
GroBbdckereien. Durch unsere Kompetenzen in den
Bereichen der Flissigkeiten und der Automatisierungs-
technik tbernehmen wir aber auch Projekte in anderen
Lebensmittelbereichen, wie z.B. in Schokoladenwerken
oder Brauereien.

Uns zeichnet aus, dass wir mit unseren Kunden in der
Regel langjahrige Partnerschaften eingehen und sie bei
der Konzeption und Realisation von neuen Projekten wie-
der mit W&K-L6sungen unterstitzen dirfen.

@ W&K-Automation

Unser Netzwerk - |hr Vortell

Wir kooperieren mit festen spezialisierten Partnern aus
dem Behalter- und Anlagenbau. Hierdurch ist eine hohe Osterreich
Qualitat in der Planung und Ausflihrung gewahrleistet. :
Durch diese Ressourcen sind groBe Projekte im In- und
Ausland fir uns durchfihrbar. Unsere Kunden kennen Schweiz
diese Struktur und schatzen die Vorteile.
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